	TYPE8
PRODUKTBESCHREIBUNGEN DER TÜRKISCHEN IZMIR SULTANINEN 

	PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN:
A  Maximum (%) 

B Maximum (%) 

C Maximum (%) 

Beschädigte/entfärbte Beeren (im Karton) 
1 
1.5 
2 
Unentwickelte Beeren 
0.5 
1 
2 
Gezuckerte Beeren 
0.5 
1 
1.5 
Moderige Beeren 
0.5 
1 
1.5 
Pirschen PC/12.5-14 an (von 4 bis 10 Millimeter) 
0 
3 
4 
Capstems PC/100g (max. Toleranz) 
4 
7 
10 
Lose Stämme 
2 
4 
4 
Angebrachte Stämme 
4 
6 
8 
Anderes Foreing Metarial (im Karton) 
0 
0 
0 
Glas 
0 
0 
0 
Lebende Endlosschrauben 
0 
0 
0 

Lebende Insekte 

0 

0 

0 

Tote Endlosschrauben 

0 

0 

0 

Tote Insekte 

0 

0 

0 

Endlosschraube Eier, Ausscheidungen, Kokons 

0 

0 

0 

Korn < 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0 

0 

3 

Steine > 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0 

0 

1 

REINIGUNG ART-/GRAD-ABKÜRZUNGEN
A
Dw-DC-Ls-HP auf statischen Tabellen 

doppeltes waschen-doppeltes Dw-DC gesäubert
B
Dw-DC-Ls-HP
Ls Laser lichtete ab
C
Dw-DC-HP
HP handverlesen
PROZESSart
Gebleichte Std. Farbe
Gelb
Natürliche Std. Farbe
Dunkles Braun
PRODUKT-ART
ZAHL DER BEEREN
Standard
325 - 365 pro 100gr
Speziell
310 - 380 pro 100gr
Klein
550 - 650 pro 100gr
Mittel
400 - 500 pro 100gr
Riesig
< 300 pro 100gr
CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN
Feuchtigkeit (%)
Min. 13
Maximum 16
Veg. Öl (%)
Min. 0.3
Maximum 0.5
SO2 (PPMs)
Gebleichtes Min.400
Maximum 1500
SO2 (PPMs)
Natürliche Min. 0 

 
MIKROBIOLOGISCHE ANALYSE
Entwicklungsfähiger totalzählimpuls

10.000/gr CFU
Osmophile Hefe
1.000/gr CFU
Form
1.000/gr CFU
Koliformer Zählimpuls (/g) 

< 10 CFU
Salmonellen 25g
Negativ
E-Coli
abwesend


	TYPE9
PRODUKTBESCHREIBUNGEN DER TÜRKISCHEN IZMIR SULTANINEN

	PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN: 

Ein maximales (%) 

B Maximum (%) 

C Maximum (%) 

Beschädigte/entfärbte Beeren (im Karton) 

1
1.5 

2
Unentwickelte Beeren 

0.5
1 

1.5
Gezuckerte Beeren 

0.3
0.5 

1 

Moderige Beeren 

0.3
0.5 

1
Pirschen PC/12.5-14 an (von 4 bis 10 Millimeter) 

0
2 

3
Capstems PC/100g (max. Toleranz) 

4
6 

8
Lose Stämme 

2
4 

4
Angebrachte Stämme 

4
6 

8
Anderes Foreing Metarial (im Karton) 

0
0 

0
Glas 

0
0 

0
Lebende Endlosschrauben 

0
0 

0
Lebende Insekte 

0
0 

0
Tote Endlosschrauben 

0
0 

0 

Tote Insekte 

0
0 

0
Endlosschraube Eier, Ausscheidungen, Kokons 

0
0 

0
Korn < 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0
0 

1.5
Steine > 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0
0 

0.5
REINIGUNG ART-/GRAD-ABKÜRZUNGEN
A
Dw-DC-Ls-HP auf statischen Tabellen
doppeltes waschen-doppeltes Dw-DC gesäubert
B
Dw-DC-Ls-HP
Ls Laser abgelichtet
C
Dw-DC-HP
HP handverlesen
PROZESSart
Gebleichte Std. Farbe
Gelb
Natürlicher std. Farbe
Braun
PRODUKT-ART
ZAHL DER BEEREN
Standard
320 - 360 pro 100gr
Speziell
306 - 375 pro 100gr
Klein
550 - 650 pro 100gr
Mittel
400 - 500 pro 100gr
Riesig
< 300 pro 100gr
CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN
Feuchtigkeit (%)
Min. 13
Maximum 16
Veg. Öl (%)
Min. 0.3
Maximum 0.5
SO2 (PPMs)
Gebleichtes Min.400
Maximum 1500
SO2 (PPMs)
Natürliche Min. 0
MIKROBIOLOGISCHE ANALYSE
Entwicklungsfähiger totalzählimpuls

10.000/gr CFU
Osmophile Hefe
1.000/gr CFU
Form
1.000/gr CFU
Koliformer Zählimpuls (/g)
< 10 CFU
Salmonellen 25g
Negativ
E-Coli
abwesend


	TYPE10
PRODUKTBESCHREIBUNGEN DER TÜRKISCHEN IZMIR SULTANINEN

	PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN: 

Ein maximales (%) 

B Maximum (%) 

C Maximum (%) 

Beschädigte/entfärbte Beeren (im Karton) 

0.5
1
1.5
Unentwickelte Beeren 

0.3
0.5
1
Gezuckerte Beeren 

0.1
0.3
0.5
Moderige Beeren 

0.1
0.3
0.5
Pirschen PC/12.5-14 an (von 4 bis 10 Millimeter) 

0
1
2
Capstems PC/100g (max. Toleranz) 

3
5
7
Lose Stämme 

2
4
4
Angebrachte Stämme 

4
6
8
Anderes Foreing Metarial (im Karton) 

0
0
0
Glas 

0
0
0
Lebende Endlosschrauben 

0
0
0
Lebende Insekte 

0
0
0
Tote Endlosschrauben 

0
0
0
Tote Insekte 

0
0
0
Endlosschraube Eier, Ausscheidungen, Kokons 

0
0
0
Korn < 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0
0
0.5
Steine > 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 

0
0
0.02
REINIGUNG ART-/GRAD-ABKÜRZUNGEN
A
Dw-DC-Ls-HP auf statischen Tabellen
doppeltes waschen-doppeltes Dw-DC gesäubert
B
Dw-DC-Ls-HP
Ls Laser lichtete ab
C
Dw-DC-HP
HP handverlesen 

PROZESSart
Gebleichte Std. Farbe
Gelb
Natürlicher std. Farbe
Gelb zu hellbraunem
PRODUKT-ART
ZAHL DER BEEREN
Standard
310 - 350 pro 100gr
Speziell
297 - 363 pro 100gr
Klein
550 - 650 pro 100gr
Mittel
400 - 500 pro 100gr
Riesig
< 300 pro 100gr
CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN
Feuchtigkeit (%)
Min. 13
Maximum 16
Veg. Öl (%)
Min. 0.3
Maximum 0.5
SO2 (PPMs)
Gebleichtes Min.400
Maximum 1500
SO2 (PPMs)
Natürliche Min. 0
 
MIKROBIOLOGISCHE ANALYSE
Entwicklungsfähiger totalzählimpuls
10.000/gr CFU
Osmophile Hefe
1.000/gr CFU
Form
1.000/gr CFU
Koliformer Zählimpuls (/g)
< 10 CFU
Salmonellen 25g
Negativ  

E-Coli
abwesend


	TYPE11
PRODUKTBESCHREIBUNGEN DER TÜRKISCHEN IZMIR SULTANINEN

	PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN: 

Ein maximales (%) 

B Maximum (%) 

C Maximum (%) 

Beschädigte/entfärbte Beeren (im Karton) 
0.3
0.4
0.5
Unentwickelte Beeren 
0.2
0.3
0.5
Gezuckerte Beeren 
0
0.2
0.3
Moderige Beeren 
0.1
0.2
0.3
Pirschen PC/12.5-14 an (von 4 bis 10 Millimeter) 
0
0.1
0.2
Capstems PC/100g (max. Toleranz) 
0.7
0.7
0.8
Lose Stämme 
0.5
0.8
1
Angebrachte Stämme 
0.5
0.8
1
Anderes Foreing Metarial (im Karton) 
0
0
0
Glas 
0
0
0
Lebende Endlosschrauben 
0
0
0
Lebende Insekte 
0 
0
0
Tote Endlosschrauben 
0
0
0
Tote Insekte 
0
0
0
Endlosschraube Eier, Ausscheidungen, Kokons 
0
0
0
Korn < 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 
0
0
0.01
Steine > 2mm m/Tonne - pro 1000 Kilogramm 
0
0
0

REINIGUNG ART-/GRAD-ABKÜRZUNGEN
A
Dw-DC-Ls-HP auf statischen Tabellen
doppeltes waschen-doppeltes Dw-DC gesäubert
B
Dw-DC-Ls-HP
Ls Laser lichtete ab
C
Dw-DC-HP
HP handverlesen
PROZESSart
Gebleichte Std. Farbe
Natürlicher std. Farbe
Gelb

PRODUKT-ART
ZAHL DER BEEREN
Standard
310 - 350 pro 100gr
Speziell
297 - 363 pro 100gr
Klein
550 - 650 pro 100gr
Mittel
400 - 500 pro 100gr
Riesig
< 300 pro 100gr

CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN
Feuchtigkeit (%)
Min. 13
Maximum 16
Veg. Öl (%)
Min. 0.3
Maximum 0.5
SO2 (PPMs)
Gebleichtes Min.400
Maximum 1500
SO2 (PPMs)
Natürliche Min. 0
MIKROBIOLOGISCHE ANALYSE
Entwicklungsfähiger totalzählimpuls
10.000/gr CFU
Osmophile Hefe
1.000/gr CFU
Form
1.000/gr CFU
Koliformer Zählimpuls (/g)
< 10 CFU
Salmonellen 25g
Negativ
E-Coli
abwesend 




